Transicion a FSSC 22000 v.7 (Packaging):

cambios clave y adaptacion del sistema (Q-61)

El esquema de certificacién FSSC 22000, reconocido por la Global Food Safety Initiative (GFSI), ha
publicado su versién 7 en mayo de 2026, introduciendo cambios relevantes que afectan directamente a
las organizaciones certificadas
Entre los principales factores que impulsan esta actualizacién destacan:

e Incorporacionde la nueva serie ISO 22002:2025 de programas de prerrequisitos

e Alineacién con los requisitos de benchmarking de GFSI 2024

e Refuerzode requisitos vinculados a ODS y sostenibilidad

e Mejorade laestructuray categorizacion del esquema

La transicién de la version 6 ala versién 7 requiere que las organizaciones:
e |dentifiquen los cambios aplicables a su sistema
e Actualicen procesos, documentacion y controles
e (aranticensu preparacién para la auditoria de transicién

Este programa da unarespuesta practica y estructurada a estas necesidades.

MODALIDADES
Este curso esta disponible en Live Training (Virtual EN DIRECTQ) e IN COMPANY

DIRIGIDO A

Directores/as, responsables de produccién, responsables de calidad, personal técnico y profesionales de
empresas involucradas en la cadena alimentaria.

Parainscribirse a este curso se necesitan conocimientos de los requisitos de la Norma ISO 22000

REQUISITOS
Se requiere que las personas que asistan al curso tengan conocimiento previo de los requisitos del
esquema FSSCversién 6.



OBJETIVO
Comprender los cambios de FSSC 22000 v7 y abordar con garantias la transicion desde versiones

anteriores:
e Interpretando los nuevos requisitos del esquema
e Priorizando acciones de adaptacién
e Integrando nuevos prerrequisitos (ISO 22002-100y ISO 22002-1) en el SGIA

e Preparando susistema de gestién para la auditoria de transicién

CONTENIDO
1. Comprender los principales cambios y aclaraciones introducidos en la FSSC 22000 versién 7

respectoalaversion 6, incluyendo el calendario para la transicién.
Cuadro compartido versién 6 vs version 7: Cambios estructurales y cambios técnicos.
Requisitos nuevos

Actualizacion de requisitos existentes.

vos W

La nuevalS022002-100:2025 Programas de prerrequisitos sobre seguridad alimentaria — Parte
100: Requisitos generales para la cadena de suministro de alimentos.

6. 1S022002-4:2025 - Programas de prerrequisitos sobre inocuidad alimentaria — Parte 4:
Fabricacién de envases para alimentos.

7. (asos practicos

DURACION
1dia-7horas

CERTIFICADO
El alumno/arecibira un certificado de asistencia emitido por AENOR. Se expide a todos los alumnos/as que
asistan al menos al 80% de la duracién total del curso.

IN COMPANY
Este curso también esta disponible en exclusiva para su empresa bajo la modalidad de formacién In-Company.

Sitienes interés en esta modalidad, puedes ponerte en contacto con nuestro servicio de atencién al cliente
de modalidad In Company, y estudiaremos tu caso de forma personalizada, facilitdndote un presupuesto de
formainmediata.

e Escribenos a formacion-ic@aenor.com
e Lldmanosa(+34)914 326125
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