El esquema de certificacién FSSC 22000 (Q-89)

MODALIDADES
Este curso esta disponible en Live Training (Virtual EN DIRECTO) e IN COMPANY

DIRIGIDO A
Directores/as, responsables de produccidn, responsables de calidad, personal técnico y profesionales de

empresas involucradas en la cadena alimentaria.

REQUISITOS
Se requiere que las personas que asistan al curso tengan conocimiento previo de los requisitos de la

Norma ISO 22000.

OBJETIVO
- Entender el esquema de certificacién FSSC 22000

- Conocer las especificaciones técnicas ISO/TS 22002 complementarias alaNorma ISO 22000
- Analizar los requisitos adicionales de GFSI, profundizando en los aspectos mas relevantes, como Food

Defense, prevencidén del fraude, etiquetado y gestion de alérgenos

CONTENIDO
1. Elsistemade certificacién de seguridad alimentaria FSSC 22000 (ISO 22000 + ISO/TS 22002 +

requisitos adicionales GFSI).

Version 6 del esquema FSSC publicada en abril de 2023

Alcance y campo de aplicacién del esquema FSSC 22000

LanormalS0O 22000:2018 como base del esquema FSSC 22000

Programas de prerrequisitos especificos de cada sector. Especificaciones técnicas ISO/TS 22002
Estructuray contenido de ISO/TS 22002-1: Food manufacturing

Estructuray contenido de ISO/TS 22002-4: Food packaging manufacturing

Verificaciéon de PPR

Requisitos adicionales de Global Food Safety Initiative (GFSI)
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9.1. Prevencién del fraude (Food Fraud)
9.2. Food Defense

9.3. Gestion de alérgenos

9.4. Control de etiquetado del producto
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10. Categorizacién de no conformidades en FSSC
11. Obtencién del certificado FSSC
12. Ejercicios practicos

DURACION
ldia-7horas

CERTIFICADO
El alumno/arecibird un certificado de asistencia emitido por AENOR. Se expide a todos los alumnos/as que
asistan al menos al 80% de la duracién total del curso.

IN COMPANY

Este curso también esta disponible en exclusiva para su empresa bajo la modalidad de formacién In-Company.
Sitienes interés en esta modalidad, puedes ponerte en contacto con nuestro servicio de atencién al cliente
de modalidad In Company, y estudiaremos tu caso de forma personalizada, facilitindote un presupuesto de
formainmediata.

e Escribenos a formacion-ic@aenor.com
e Lldmanosa(+34)914 326125
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