Protocolo de seguridad alimentaria BRCGS v.9 (Q-54)

MODALIDADES
Este curso esta disponible en Live Training (Virtual EN DIRECTQ) e IN COMPANY

DIRIGIDO A
Directores/as de produccién, responsables de control de calidad, directores/as de calidad, personal

técnicoy profesionales de empresas de la cadena de suministro alimentario.

OBJETIVO
- Comprender los requisitos exigidos por el Protocolo de seguridad alimentaria BRCGS (British Retail

Consortium) Global Standard for Food Safety Versién 9, agosto de 2022
- Adquirir los conocimientos necesarios para implantar un sistema de gestién basado en el Protocolo

BRCGS en una empresa de la industria alimentaria.

CONTENIDO
Introduccién: origeny evoluciéon del Protocolo BRCGS Alimentacion

n

Objetivos del Protocolo BRCGS y conceptos generales
Estructura del Protocolo BRCGS v.9

Requisitos del Protocolo BRCGS v.9:

4.1. Compromiso del equipo directivo

> W

4.2. El plan de sequridad alimentaria: APPCC

4.3. Sistema de gestién de la calidad y seqguridad alimentaria

4.4. Normas relativas al establecimiento

4.5, Control del producto

4.6. Control de procesos

4.7. Personal

4.8. Zonas de alto riesgo, cuidados especiales y cuidados especiales a temperatura ambiente
4.9. Requisitos aplicables a los productos comercializados

La auditoria de certificacién de conformidad con el Protocolo BRCGS

Casos practicos

DURACION
2 dias - 14 horas



CERTIFICADO
Elalumno/arecibird un certificado de asistencia emitido por AENOR. Se expide a todos los alumnos/as que
asistan al menos al 80% de la duracién total del curso.

IN COMPANY

Este curso también esta disponible en exclusiva para su empresa bajo la modalidad de formacién In-Company.
Sitienes interés en esta modalidad, puedes ponerte en contacto con nuestro servicio de atencién al cliente
de modalidad In Company, y estudiaremos tu caso de forma personalizada, facilitindote un presupuesto de
formainmediata.

e Escribenos a formacion-ic@aenor.com
e Lldmanosa(+34)914 326125
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